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[Ŝ ǎŀǾƻƛǊ ŦŀƛǊŜ Řŀƴǎ ǾƻǘǊŜ ŀǎǎƛŜǘǘŜ ƎǊŃŎŜ Ł ƭΩŀƭƭƛŀƴŎŜ Řǳ ǇƭŀƛǎƛǊ ŘŜ ƭΩǆƛƭ Ŝǘ Řǳ ǇŀƭŀƛǎΦ

Evidence Réception vous accompagne lors de vos préparatifs de mariage et vous présente
des ƳŜǘǎ ǊŀŦŦƛƴŞǎ ŀƛƴǎƛ ǉǳΩǳƴŜ ŘŞŎƻǊŀǘƛƻƴ épurée pour votre cocktail.

Nous vous proposons une prestation complète avec des partenaires de confiance.

CREATEUR DE RECEPTION SUR MESURE
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ÅRuisselédepétonclecrèmedepetitspois
ÅGourmandisedecarrédebar grillé& éclatdenoisettestorréfiés
ÅPochédevolailleauxagrumeset poussesdebetterave

Cocktail Ambiance 12 pièces
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Les tentations en cuillère (3 pièces par personne)

LE COCKTAIL COMPREND

Eaux minérales plates & gazeuses
Coca cola et Jus de fruits 

Verrerie, Serviettes cocktail, Vasque 
Nappage & Décoration florale épurée des buffets

Les variations (2 pièces par personne)

ÅTerreet MerŘΩŞŎǊŜǾƛǎǎŜet pétaledeōǆǳŦséchésurpince
ÅMagret decanardfumésurmini coquedemacaron

La décorative (1 pièce par personne)

ÅBulbedebuffalaet pétalegourmandsurpicdebambou

La savoureuse(1 pièce par personne)

ÅPainau sésame,filet deflétan & crèmedepoivronsrouges

Animations gourmandes préparées devant les convives
(4 pièces par personne)

3 animationsau choix

ÅRaviolesdeRoyanà la crèmedepesto
ÅMinisquenellesdeBrochet,saucehomardine
ÅDécoupedejambonSerranosursagriffe
ÅDécoupedefoiegrasfraismi-cuit au Sauternes:

- ConfitŘΩƻƛƎƴƻƴroséau cassis
- Compotéedepoiresau miel ŘΩŞǊŀōƭŜ

PlanchaTerreet Mer danssapirogue(sup3ϵTTC/personne)
ό.ǆǳŦΣCanard,Seiche& Thon)

« MENU AMBIANCE»
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La pièce chaude(1 pièce par personne)

ÅCroustillantdegambasauxcéréales

OPTION BARBE A PAPA DE FOIE GRAS

Accueil de vos convives avec 
une barbe à papa de foie gras

{ǳǇǇƭŞƳŜƴǘ Υ нϵ ¢¢/κǇŜǊǎƻƴƴŜ



Dîner Menu Ambiance
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ENTREE (au choix)

PLAT (au choix)

ÅCuisseaudeveaucuit à bassetempératureauxsaveursdela garrigue(flambédevant lesconvives)

ÅGrenadindeveaurôti, juscorséeà la truffe ŘΩŞǘŞ(sup2ϵTTC/personne)
ÅSuprêmedepintadeaufermier,grainedemoutardeau safran
ÅMagret decanard,mielacidulé& éclatsdenoisettes
ÅSelleŘΩŀƎƴŜŀǳrôtie à la fleur desel,jusconfit àƭΩŀƛƭrose
ÅFiletdeflétan noir cuit au beurresalé,couliscrémeuxauxlangoustines

FiletdeōǆǳŦfaçonRossini(sup4ϵTTC/personne)
RisottodeNoixdeStJacques& poêléedegirolles(sup3ϵTTC/personne)

ACCOMPAGNEMENT (2 au choix)

Plat serviavecdeuxaccompagnementset unetomate grapperôtie au thym

ÅPoêléegourmandedesaison
ÅPommesgrenaillesà la fleur desel
ÅEcrasédepommesdeterreauxherbesfraîches
ÅCrémeuxdepolentaauxpoivronsrouges
ÅDuoderizsauvageau safran
ÅDarioledepetits légumes
ÅChampignonsdesbois
ÅGratindauphinoisàƭΩŀƴŎƛŜƴƴŜ
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ÅMarmite du pêcheurjusteécréméeau champagne,pistil desafran(serviechaudeencocotte)
ÅCrémeuxdepanais,ŎǆǳǊdenoixdeStJacques& copeauxdechorizogrillé
ÅMi-cuit defoiegrasdecanard& sacompotéedemangue,seldeGuérande
ÅGrillédethon auxagrumes,veloutéŘΩŀǎǇŜǊƎŜverte& menthefraîche
ÅCroustadedeloupet langoustinecoulisdecrustacés(sup2ϵTTC/personne)
ÅMarinédeNoixdeStJacques,gambaset rougetsau mélisse(sup3ϵTTC/personne)



SaintMarcellinaffiné& Fromageblancà la crème
Accompagnéde sonpain auxnoix

Dîner Menu Ambiance (suite)

GOURMANDISES DES PATURAGES

FEERIE DE DOUCEURS

Présentationau buffet
Assiettegourmandeservieà table

ÅCroustillantchocolatnoisette
ÅEntremetframboiseet citronvert
ÅCrémeuxdechocolatblancauxsaveursexotiques
ÅBrochettedefruits fraisdesaison

~Pyramidedemacaronset tartelette à la praline servisavecle caféau buffet ~

Miseà dispositionŘΩǳƴŜfontaine dechampagnelumineuse

CETTE PRESTATION COMPREND

Eaux minérales plates & gazeusesNappage et serviettes en tissu blanc
Pain, Café Vaisselle & Verrerie
Vacation de service de 12h Pas de  droit de bouchon

Prix par personne au cocktail et au repas : 57 ϵ ¢¢/

Prix par invité supplémentaire au cocktail : 17 ϵ ¢¢/

Evidence Réception Traiteur
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ÅDélicedegambaset ŘΩŞŎǊŜǾƛǎǎŜǎΣpressédepommesdeterredouces
ÅCorolledemagret fumé& sonsoupçondemangue
ÅPerledenoixdeStJacquesàƭΩŜǎǎŜƴŎŜdevanille

Cocktail Evidence 17 pièces
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Les tentations (3 pièces par personne)

LE COCKTAIL COMPREND

Eaux minérales plates & gazeuses
Coca cola et Jus de fruits 

Verrerie, Serviettes cocktail, Vasque
Décoration florale épurée des buffets

Les variations (2 pièces par personne)

ÅPincedeōǆǳŦmaturé,duxelledechampignonsàƭΩŜǎǘǊŀƎƻƴ
ÅCroustillantdechiffonnadeibérique& fleur dethym frais

Les découvertes (2 pièces par personne)

ÅTruitefuméedesDombessurmini coquedemacaron
ÅsǳŦdecailleauxherbesfraîches& grainesdecourgesurpainfocaccia

Les savoureuses (2 pièces par personne)

ÅPainau pavot,copeauxdemignondeveauet pestodebetteraverouge
ÅWrapsau tandoori,grillédevolailleauxsaveursasiatiques

Animations gourmandes préparées devant les convives
(7 pièces par personne)

4 animationsau choix

ÅRavioledeRoyanà la crèmedegirolles
ÅDécoupedeporceletbraisésauceMadère
ÅNoixdeStJacquesjusteécréméeau champagne
ÅPariadedela mer,confit depiperade(espadon,crevettes,supions)
ÅFoiegraspoêlésursabriochedorée

PlanchaTerreet Mer danssapirogue(sup3ϵTTC/personne)
ό.ǆǳŦΣCanard,Crevettes& Espadon)

« MENU EVIDENCE»
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La pièce chaude (1 pièce par personne)

ÅBrochetteYakitoris(pouletcaraméliséau soja)

OPTION BARBE A PAPA DE FOIE GRAS

Accueil de vos convives avec 
une barbe à papa de foie gras

{ǳǇǇƭŞƳŜƴǘ Υ нϵ ¢¢/κǇŜǊǎƻƴƴŜ



ÅSoupedemeloncaraméliséeà la menthefraîche
ÅFingerdeNoixdeStJacques,caviardelégumes& jeunespousses
ÅDemi-coquedemacaronà la vanille,foiegrasauxsaveursexotiques

Dîner Menu Evidence
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AMUSE BOUCHE (au choix)

PLAT(au choix)

ACCOMPAGNEMENT(2 au choix)

Evidence Réception Traiteur

Plat serviavecdeuxaccompagnementset unetomate grapperôtie au thym

ÅPoêléegourmandedesaison
ÅPommesgrenaillesà la fleur desel
ÅEcrasédepommesdeterreauxherbesfraîches
ÅCrémeuxdepolentaauxpoivronsrouges
ÅDuoderizsauvageau safran
ÅDarioledepetits légumes
ÅChampignonsdesbois
ÅGratindauphinoisàƭΩŀƴŎƛŜƴƴŜ

ÅCuisseaudeveaucuit à bassetempératureauxsaveursdela garrigue(flambédevant lesconvives)

ÅGrenadindeveaurôti, juscorséeà la truffe ŘΩŞǘŞ(sup2ϵTTC/personne)
ÅSuprêmedepintadeaufermier,grainedemoutardeau safran
ÅMagret decanard,mielacidulé& éclatsdenoisettes
ÅSelleŘΩŀƎƴŜŀǳrôtie à la fleur desel,jusconfit àƭΩŀƛƭrose
ÅFiletdeflétan noir cuit au beurresalé,couliscrémeuxauxlangoustines

FiletdeōǆǳŦfaçonRossini(sup4ϵTTC/personne)
RisottodeNoixdeStJacques& poêléedegirolles(sup3ϵTTC/personne)



SaintMarcellinaffiné& Fromageblancà la crème
Accompagnéde sonpain auxnoix

Dîner Menu Evidence (suite)
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GOURMANDISES DES PATURAGES

FEERIE DE DOUCEURS

Présentationau buffet
Assiettegourmandeservieà table

ÅCraquantroyal trois chocolats
ÅVerrineananasdéglacéeau yuzu, fleur desel
ÅMiroir fruits rouges,éclatsdecassis
ÅBrochettedefruits fraisdesaison

~Pyramidedemacaronset tartelette à la praline servisavecle caféau buffet ~

Miseà dispositionŘΩǳƴŜfontaine dechampagnelumineuse

Prix par personne au cocktail et au repas : 59 ϵ ¢¢/

Prix par invité supplémentaire au cocktail : 20 ϵ ¢¢/

CETTE PRESTATION COMPREND

Eaux minérales plates & gazeusesNappage et serviettes en tissu blanc
Pain, Café Vaisselle & Verrerie
Vacation de service de 12h Pas de  droit de bouchon

Evidence Réception Traiteur



ÅCocktaildesadultes
ÅEscalopedevolailleà la crème
et pommesdeterre fondantes
ÅDessertdesmariés

MENUS SPECIFIQUES 
& LOGISTIQUE
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MENU ENFANTS -мрϵ ¢¢/ όWǳǎǉǳΩŁ мл ŀƴǎύ

MENU PRESTATAIRES -нпϵ ¢¢/ 

ÅEntrée,plat et dessert
(desmariés)

SERVICE & INSTALLATION

ÅService: 1 MaîtreŘΩƘƾǘŜƭΣ1 serveurpour30convives
ÅCuisine: 2 chefscuisinierspour100convives
ÅVacationdeservicede12h soitƧǳǎǉǳΩŁ2h du matin
(départet retour denotre laboratoirecompris)

Nos tarifs sont calculés pour un minimum de 100 adultes (en dessous nous consulter)

Evidence Réception Traiteur
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LES SUGGESTIONS EVIDENCE

Evidence Réception Traiteur

POUR VOTRE FIN DE SOIREE
Nous mettons en place un buffet et nous vous proposons plusieurs animations 

pour accompagner votre fin de soirée dansante : 

- Assortiment de pièces cocktail salées
- Palette lyonnaise de charcuteries fines 
- Ardoise de fromages affinés
- Farandole de mignardises sucrées
- Χ

Devis sur mesure adapté à vos envies et à votre budget.

PIECE MONTEE DE FROMAGES

Pièce montée de fromages (5 sortes fromages)
tǊŞǎŜƴǘŞŜ ŀǳ ōǳŦŦŜǘ Ǉǳƛǎ ǎŜǊǾƛŜ Ł ƭΩŀǎǎƛŜǘǘŜ
Accompagné de son pain aux noix

ChwC!L¢ t!w t9w{hbb9 Υ пϵ ¢¢/
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NOTRE CARTE DE BOISSONS

NOTRE CHAMPAGNE
Nous vous proposons également du champagne
Brut Tradition Guilleminot : мтϵ TTC la bouteille

(Mise à disposition avec reprise des cartons non utilisés)

NOS COCKTAILS
2 boissons au choix pendant toute la durée du cocktail

{ǳǇǇƭŞƳŜƴǘ ŘŜ нϵ ¢¢/ ǇŀǊ ǇŜǊǎƻƴƴŜ

ÅEvidence : Pétillant, Rosé, Cointreau, liqueur de framboise, sirop de fraise, citron vert

ÅCocktail de fruits : Orange, ananas, goyave, mangue, sirop de fraise (servi en limonadier)

ÅPlanteur:wƘǳƳ ōƭŀƴŎΣ ǊƘǳƳ ŀƳōǊŞΣ ǎǳŎǊŜ ŘŜ ŎŀƴƴŜΣ ƎƛƴƎŜƳōǊŜΣ ǾŀƴƛƭƭŜΣ Ƨǳǎ ŘΩƻǊŀƴƎŜ Ŝǘ ŘΩŀƴŀƴŀǎ

ÅBrésilien: CachaçaΣ Ƨǳǎ ŘΩŀƴŀƴŀǎΣ ǎǳŎǊŜ ŘŜ ŎŀƴƴŜΣ ŎƛǘǊƻƴ ǾŜǊǘΣ terrier

ÅSangria blanche : Vin blanc, Grand Marnier, limonade, cannelle, pêche blanche, citron

ÅSoupe Champenoise: Cointreau, Pétillant, jus de citron, sucre de canne

NOTRE CAVE A VIN
Mâcon Blanc «CƭŜǳǊ ŘΩAzenay» de chez Georges Blanc : 14 ϵ ¢¢/κōƻǳǘŜƛƭƭŜ

Vin Rouge «Brouilly» : 12 ϵ TTC/bouteille
Vin Rosé «Paradis» Υ т ϵ TTC/bouteille

St Joseph Domaine Amaury 2016 : мс ϵ ¢¢/κōƻǳǘŜƛƭƭŜ

Evidence Réception Traiteur



Panier de crudités
ό/ŀǊƻǘǘŜΣ ŎƻƴŎƻƳōǊŜΣ ŎƘƻǳ ŦƭŜǳǊΣ ǘƻƳŀǘŜ ŎŜǊƛǎŜΧύ

Eventail de salades

Méditerranéenne
(Riz, thon, tomate, coriandre)

Salade exotique
(crevettes, crabes, mandarine, vinaigrette exotique)

Les délices de la mer

Méli mélo de terrines de poissons
Découpe de saumon fumé

Les viandes froides
wƾǘƛ ŘŜ ōǆǳŦ ŀǳȄ ŞǇƛŎŜǎ ŘƻǳŎŜǎ
Aiguillette de volaille citronnée

Gourmandises des pâturages
!ǎǎƻǊǘƛƳŜƴǘǎ ŘŜ ŦǊƻƳŀƎŜǎ ό.ǊƛŜΣ /ƻƳǘŞΣ {ǘ aŀǊŎŜƭƛƴΧύ

Dessert
Salade de fruits frais de saison

Mini moelleux au chocolat

Eventail de salades

Evidence
(Quinoa, volaille aux épices,

légumes du marché, menthe fraîche)

Italienne
(Pennes au pistou, tomate cerise, parmesan)

Planche du charcutier

Caillette de la Drôme, 
Jambon blanc, Chorizo, Mortadelle,
Accompagnés de ses condiments

Les viandes froides

Rôti de porc aux épices
Pilons de poulet au tandoori

Le dessert

Tarte aux pommes normandes

LE BRUNCH

12

FORMULE à ммϵ TTC NOS SUGGESTIONS (nous consulter)
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