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« MENW ANVBIANEE &

Cocktail Ambiance 12 pieces

Lestentations en CUi”ére(S piéces par personne)

ARuissel@e pétonclecrémede petits pois
AGourmandisale carréde bar grillé & éclatde noisettestorréfiés
APochédevolailleauxagrumeset poussesie betterave

Lesvariations (2 piecespar personne)

ATerreet Mer R Q S O Nébpéitaléda dSdzdedchésur pince
AMagret de canardfumé sur mini coquede macaron

La décoratival piéce par personne)

ABulbede buffala et pétalegourmandsurpicde bambou

LE COCKTAIL COMPREND
La savoureuse piecepar personne)

|

|

|

| L,
APainau sésamefilet deflétan & crémede poivronsrouges : Eaux minérales plates & gazeuses

|

|

|

|

|
|
|
Coca cola et Jus de fruits :
. Verrerie, Serviettes cocktail, Vasque I
La piece chaude piecepar personne) Nappage & Décoration florale épurée des buffets :

[

ACroustillantde gambasauxcéréales e

L . . I
Animationsgourmandes préparées devant les convives OPMIGN\BRREIZEPAFMBEFDEE GRS GRAS
(4 piéces par personne) Accueil de vos convives avec |
3 animationsau choix une barbe a papa de foie gras | A
ARaviolesle Royana la crémede pesto {dzLJLJE SYSYd Y He ¢¢f kLIS N.B

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|
|
|
|
|
|
|
AMinis quenellesie Brochet,saucehomardine l
|
|
|
|
|
|
|
|
|

ADécoupalejambonSerrancsursagriffe
ADécoupale foie grasfrais mi-cuit au Sauternes
- ConfitR Q2 A rAsédliyassis
- Compotéalepoiresaumiel RQS NI 6 f S

PlanchaTerreet Mer danssapirogue(sup3 € TTC/personne) B e
0 . dZ@ahard Seiche& Thon) 3
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AMarmite du pécheuijuste écréméeau champagnepistil de safran(serviechaudeen cocotte)
ACrémeuxde panais,O dzdi\doix de StJacques copeauxde chorizogrillé

AMi-cuit de foie grasde canard& sacompotéede mangue,selde Guérande

AGrillédethon auxagrumesyeloutéR QI & hstégErenthefraiche

ACroustadeale loup et langoustinecoulisde crustacégsup2 € TTC/personne)

AMariné de Noixde StJacquesgambaset rougetsau mélissesup3 € TTC/personne)

ACuisseaule veaucuit a bassetempératureaux saveursie la garrigue(flambé devantles convives)
AGrenadinde veauréti, jus corséed la truffe R Q $silifze TTC/personne)

ASuprémele pintadeaufermier,grainede moutardeau safran

AMagret de canard,miel acidulé& éclatsde noisettes

ASelleR QI 3 yokela ddleur desel,jusconfitat rbsk f

AFiletdeflétan noir cuit au beurresalé,couliscrémeuxauxlangoustines

Filetde0 dzdaEonRossin{sup4 e TTC/personne)
Risottode Noixde StJacque poéléede girolles(sup3 € TTC/personne)

Plat serviavecdeuxaccompagnement®t unetomate grapperotie au thym

APoéléegourmandede saison
APommegrenaillesa la fleur de sel

AEcraséle pommesdeterre auxherbesfraiches
ACrémeuxde polentaauxpoivronsrouges
ADuoderiz sauvageau safran
ADariolede petits légumes
AChampignonslesbois

AGratindauphinoisat QF Yy OA Sy y S

Evidence Réception Traiteur



Diner Menu Ambiance (suite)

GOURMANDISES DES PATURAGES

SaintMarcellinaffiné & Fromageblanca la creme
Accompagnéle sonpain aux noix

FEERIE DE DOUCEURS

Présentationau buffet
Assiettegourmandeserviea table

ACroustillantchocolatnoisette
AEntremetframboiseet citron vert

ACrémeuxde chocolatblancauxsaveursexotiques
ABrochettede fruits frais de saison

r———————- - - - - - - - _—_—_—_—_—_—_—_—_—_—_—_—_—_—_—_—_——_—_—_——_———— — — —

~Pyramidede macaronset tartelette a la praline servisavecle caféau buffet ~

Pain, Café Vaisselle & Verrerie

Vacation de service de 12h Pas de droit de bouchon

| |

| |

| |

| |

: Eaux minérales plates & gazeusedNappage et serviettes en tissu bland

7 - - I I

Mise a dispositionR Q diyhtaine de champagnelumineuse : :
| |
J

Prix par paesoninea adakekitek auaepepaS7ZE€ TTC ¢ /
Prix painvite ssipppiereatinaadochexilall? € TTC ¢ /
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« MENUW BADPROEGE
Cocktail Evidence 17 pieces

Les tentationS(3 piéces par personne)

ADélicedegambaset R Q S O Np@ssa@ap@rinEsdeterre douces
ACorollede magretfumé & sonsoupcorde mangue
APerlede noixde StJacquesit QS a deSayiile S

Lesvariations (2 piéces par personne)
APincede 6 dzdrBturé,duxellede champignonsif QS a G NI 32y
ACroustillantde chiffonnadeibérique& fleur de thym frais

Les découvertesz piécegar personne)

ATruitefuméedesDombessur mini coquede macaron
As dzie cailleauxherbesfraiches& grainesde courgesurpainfocaccia

Lessavoureuses? piecesar personne)

APainau pavot, copeauxde mignonde veauet pestode betteraverouge
AWrapsau tandoori, grillé de volailleauxsaveursasiatiques

LE COCKTAIL COMPREND

|
|
Eaux minérales plates & gazeuses :
Coca cola et Jus de fruits |
Verrerie, Serviettes cocktail, Vasque :
Décoration florale épurée des buffets |
|

La piéce Chaude piécepar personne)
ABrochetteYakitoris(pouIetcaraméliséau soja) e

Animations gourmandes préparées devant les convives
(7 piéces par personne) Accueil de vos convives avec
une barbe a papa de foie gras

|

|
4 animationsau choix pa de L
{dzLJLJX SYSYU Y He ¢¢/ kLISNI

ARaviolede Royana la crémede girolles

ADécoupele porceletbraisésauceMadeére

ANoixde StJacqueguste écréméeau champagne

APariadede la mer, confit de piperade(espadoncrevettes supion3
AFoiegraspoélésursabriochedorée

Plancharerreet Mer danssapirogue(sup3 € TTC/personne) ,
0 . dz@zhardCrevettes Espadoi -
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ASoupede meloncaramélisée la menthefraiche
AFingerde Noixde StJacquesgaviarde légumes& jeunespousses
ADemicoquede macarona la vanille,foie grasauxsaveursexotiques

ACuisseaule veaucuit & bassetempératureaux saveursie la garrigue(flambé devantles convives)
AGrenadinde veaurdti, jus corséed la truffe R Q $siifRe TTC/personne)

ASuprémale pintadeaufermier,grainede moutardeau safran

AMagret de canard,miel acidulé& éclatsde noisettes

AsSelleR Q| 3 yotela dfleur desel,jusconfitat Qrbsk f

AFiletdeflétan noir cuit au beurresalé,couliscrémeuxauxlangoustines

Filetde 0 dzdaEonRossin{sup4 e TTC/personne)
Risottode Noixde StJacques poéléede girolles(sup3 € TTC/personne)

Plat serviavecdeuxaccompagnement®&t unetomate grapperotie au thym

APoéléegourmandede saison
APommegrenaillesa la fleur de sel

AEcraséle pommesde terre aux herbesfraiches
ACrémeuxde polentaaux poivronsrouges
ADuoderiz sauvageau safran
ADariolede petits légumes
AChampignonslesbois

AGratindauphinoisat QI y OA Sy y S
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Diner Menu Evidence (suite)

GOURMANDISES DES PATURAGES

SaintMarcellinaffiné & Fromageblanca la creme
Accompagnéle sonpain aux noix

FEERIE DE DOUCEURS

Présentationau buffet
Assiettegourmandeserviea table

ACraquantroyaltrois chocolats
AVerrineananasdéglacéeau yuzy fleur de sel
AMiroir fruits rouges éclatsde cassis
ABrochettede fruits frais de saison

~Pyramidede macaronset tartelette a la praline servisavecle café au buffet ~

Pain, Café Vaisselle & Verrerie
Vacation de service de 12h Pas de droit de bouchon

Mise a dispositionR Q dightaine de champagneumineuse

|
|
|
|
Eaux minérales plates & gazeusedNappage et serviettes en tissu bland
|
|
|
|
]

Prix par preseninea a dakekitek auaepepaSA€ TTC ¢ /
Prix parinvitie ssipphieneatinraadochexilaiR0 € TTE ¢ /
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MENUSS SECRQLIIESUES 11843109 ‘/
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& LOGISTINOEE AT P
. ;,#J..

MENU ENFANTS1 p € oWdzallj dzQt mn Fyao

ACocktaildesadultes
AEscalopele volaillea la créme
et pommesdeterre fondantes
ADesserdesmariés

MENU PRESTATAIREST € ¢ ¢/

AEntrée plat et dessert
(desmariés)

SERVICE & INSTALLATION

AService 1 Maitre R Q K 1 8eBséuBour 30 convives
ACuisine 2 chefscuisinierspour 100 convives
Avacationde servicede 12h soit2 dza Phdd@rhatin
(départet retour de notre laboratoirecompris)

Nos tarifs sont calculés pour un minimum de 100 adultes (en dessous nous consulter)
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LESS BGGESHONE VD ENMEPENCE

Piece montée de fromages (5 sortes fromages)
"t NBaSyiusSS ldz 6dzFFSid LI
Accompagné de son pain aux noix

‘ChwC!'L¢ t!w t9w{hbbog

POWRRVOORIRHENADNE STHREOIREE

Nous mettons en place un buffet et nous vous proposons plusieurs anlmatldns
pour accompagner votre fin de soirée dansante :

Assortiment de piéces cocktail salées
Palette lyonnaise de charcuteries fines
Ardoise de fromages affinés
Farandole de mignardises sucrées

X
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NOTREECARYR DE BERHISONSSONS

NOSCOOKOKMAILS

2 boissons au choix pendant toute la durée du cocktalil
{ dzlLJLJX SYSYy U RS He ¢¢/ LI
A Evidence Pétillant Rosé, Cointrealiqueur de framboise, sirop de fraise, cituant
ACocktailde fruits : Orange, ananas, goyave, mangue, sirogrdése(servi en limonadier)
APlanteur:wKdzy 6t yO>X NXdzY | YONBZ

ASangriablanche :Vin blanc, Granarnier, limonade, cannelle, péche blanchi¢;on
. ASoupeChampenoise Cointreau, Pétillant, jus de citron, sucrecd@ne

NOTHEE QAN IN NOTHEE EAMPASANGN E

MaconBlanc «C f S dzddayk @ chez Georges Blant4e ¢ ¢ / 20 S A ¢ t I8OUS VOLIS proposons egalement du champ_agne
Vin Rouge 8rouilly» : 12 € TTC/bouteille Brut TraditionGuilleminot : m7t ETCdarbouteille

Vin Rosé ®aradis> Y  TTChouteille
St Joseph Domaine Ama#916 :Mmc € ¢ ¢/ k 0 2 dzi
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LEBRRNCK H

NOS SUGGESTICNS

FORMULEB M MTec

Panier de crudités

Eventail de salades 6/ NRGGESE O2yO02YoNBZ OK2dz
Evidence i
(Quinoa, volaille aux épices, Eventail de salades
légumes du marché, menthe fraiche) Méditerranéenne
[talienne (Riz, thon, tomate, coriandre)

Penneswu pistou, tomate cerise, parmesan .
( P P ) Salade exotique

. crevettes, crabes, mandarine, vinaigrette exotique
Planche du charcutier ( g que)

Caillette de la Dréme, Les délices de la mer
Jambon blandChorizoMortadelle, Méli mélo de terrines de poissons
Accompagneés de ses condiments Découpe de saumon fumé
R6ti de porc aux épices wt GA RS o0dzdzF | dzE SLIAO
Pilons de poulet au tandoori Aiguillette de volaille citronnée
Le dessert Gourmandises des paturages
Tarte aux pommes normandes laaz2zNuAYysyua RS FNBYF3ISa o
Dessert

Salade de fruits frais de saison
Mini moelleux au chocolat

12
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